
EUCILEIDE DE SANTANA DE FREITAS  - Oficial.  
Rua 13, Centro, Parque Aeroporto Cidade: Macaé - RJ, Cep.: 27900-000.  
Telefone: +55 (22) 98182-3234 / Eucileide: (71) 98101-8328  
E-mail: leidefreitas03@hotmail.com 

FUNÇÃO: TAIFEIRA OFFSHORE  / AUXILIAR DE COZINHA OFFSHORE. 

EXPERIÊNCIA PROFISSIONAL: 
Empresa: CHURRASCARIA POIT DA DANI LTDA. 
Função: COZINHEIRA INDUSTRIAL 
Período: 08/2018 a 01/2021. 
Promovida: CHEFA DE COZINHA. 
Período: 02/2022 a 01/2025. 
 

Empresa: APMA. 
Função: PROFESSORA DE COZINHA INDUSTRIAL 
Período: 7 MESES. 
 

Empresa: LANCHONETE DAS GÊMEAS 
Função: AUXILIAR DE PRODUÇÃO DE ALIMENTOS. 
Período: 1 ANO E 6 MESES  
 

Empresa: BAR E RESTAURANTE SKINBÃ 
Função: AJUDANTE DE COZINHA INDUTRIAL. 
Período:  7 MESES  
 

Empresa: RESTAURANTE DA RAIMUNDA  
Função: GARÇONETE - ATENDIMENTO AO PÚBLICO  
Período: 5 MESES  
 

FORMAÇÃO E CURSOS: 

•  ENSINO MÉDIO 2° COMPLETO  - COMPLETO. 
• INFORMÁTICA BÁSICA: WORD / EXCEL.  

CURSOS OFFSHORE / HOTELARIA / COZINHA: 
• CURSO : T-HUET OPITO HELIC. EXHAUST - WEST GRUP - 2032Y. 
• CURSO: CBSP/OPITO - SAFETY OF THE PLATFORM WEST GRUP - 2032Y. 

• CURSO : TAIFEIRO OFFSHORE  / HOTELARIA – EDUCAWEB 2025Y 

• CURSO : SEST SENAT - RECEPCIONISTA DE NAVIOS EMBARCAÇÕES OFFSHORE – 2025Y 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

• CURSO : SEST SENAT - PRIMEIROS SOCORROS OFFSHORE – 2025Y 

• CURSO : CAMAREIRA OFFSHORE / HOTELARIA – ABED 2025Y. 

• CURSO : GUIA DA GASTRONOMIA NA INDUSTRIA – ABED 2025Y 

• CURSO : CULINÁRIA  BRASILEIRA. 

• CURSO : AUXILIAR DE PRODUÇÃO INDUSTRIAL. 

• CURSO : BOAS PRÁTICAS DE MANIPULAÇÃO DE ALIMENTOS  – ABED 2025Y. 

• CURSO : PANIFICAÇÃO INDUSTRIAL – ABED 2025Y. 

• CURSO : DOCES E SALGADOS – ABED 2025Y. 

• CURSO : GARÇOM  – ABED 2025Y. 
 

PEESOAS DE REFERÊNCIAS: MARCIO PEREIRA – SUPERVISOR OPERACIONAL OFFSHORE. Tel:   
 

QUALIFICAÇÕES:  • Com 7 anos de experiência nas áreas alimentos e atividades operacional com facilidade no 
aprendizado de novas técnicas, sempre buscando aprimoramento profissional, mais experiências na realização dos 
procedimentos voltados a gestão do Controle, Organização, Manutenção, Logística e  Limpeza. 
OBJETIVO:   Busco suprir as expectativas da empresa desenvolvendo atividades profissionais e aperfeiçoando minhas 
habilidades com o propósito de alcançar meus objetivos para com a empresa de uma forma eficiente e eficaz para 
atender a política interna do cliente. 


