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CZA Cozinheiro Martitimo, CBSP, Cir. 

Rodovia Serafim Derenze 867 Santo Antônio- Vitória/ES  

Telefones para contato: 27 98841-2950 / 27 99639-1247  

Email: bulusimpson123@gmail.com   

Linkedin: Rodrigo Simpson www.linkedin.com/in/rodrigo-simpson-4986051a0  

Instagram: @Rodrigo Cecilio 

Resumo Profissional  

    Iniciei minha trajetória na área gastronômica aos 13 anos, na pizzaria da minha 
família. Ao longo dos anos, atuei em diversos segmentos da cozinha, incluindo 

confeitaria (com curso profissional), culinária vegana, churrasco e pizzarias de 
grande porte. Empreendi na produção de bolos, doces e fui proprietário de uma 

sorveteria, onde desenvolvi receitas autorais. Atualmente, estou concluindo minha 
formação como Cozinheiro Marítimo (CZA, com término previsto para 12/09/2025, 

e busco novos desafios na área gastronômica offshore.  

Atividades Desenvolvidas  

• Preparação de massas, molhos e montagem de pizzas em pizzarias de 

diferentes portes  
• Atuação como confeiteiro, com foco na produção de bolos, doces e 

sobremesas diversas  
• Experiência em cozinha vegana, com preparo de pratos naturais e 

balanceados  
• Churrasqueiro em eventos e festas, com domínio no preparo de carnes e 

acompanhamentos  

• Experiencia em cozinhas de grande porte   

• Controle de estoque e organização de cozinha  

• Adaptação a diferentes rotinas de cozinha   
• Trabalho em equipe  
• Formação prática e teórica em andamento para atuação como Cozinheiro 

Marítimo (CZA)  

Experiências Profissionais  

• Contratante: pelegrine comercio de alimentos   

Cargo: garçom             Período: 19/07/2017 à 12/09/2017  

  

• Contratante: Fred´s paes e pizzas  

Cargo: pizzaiolo                 Período: 16/03/2020 à 31/01/2021  
  

CURSOS E QUALIFICAÇÕES  
• Curso: Cozinheiro-160h Instituto: Duarte Treinamentos   

    
  



    
  

  
• Curso: Boas Práticas de Manipulação-12h   

Instituto: Enap escola nacional de administração publica   

  

• Curso: Master Confeiteiro-196h  

Instituto: Instituto Gourmet  

   

• Curso:CAAQ-CTS 214h  

Categoria: Cozinheiro                Órgão de Execução: CIABA, Belém/PA  

Período: 01/07/2025 a 12/09/2025 

Matérias: PCI, ARQ, SEG, RPS, RIP, TSP, ING, PE, PSN.  

  

• Inglês iniciante   

• Esquema Vacinal Atualizado   

• Certificado internacional da Vacina da Febre Amarela, Tétano e 

Hepatite. 

• Disponível a mudar de endereço  

• Disponibilidade imediata de Embarque  

  

  

  

   

    
  


