
Ruan Ferreira
dos Santos Rua Terezina, nº 223 - Novo Horizonte

Macaé/RJ

(22) 98111-9986

ruanfdossantos52@gmail.com

Profissional com experiência consolidada em açougue, atuando na desossa e cortes de carnes bovinas,
suínas e aves, além de atendimento ao cliente, organização de balcão, tempero e preparo de carnes e
produção de assados (frango e costela). Também possui ampla vivência em organização de estoque,
carga e descarga de mercadorias, apoio logístico, recebimento, armazenagem e controle de produtos,
desenvolvendo agilidade, força física e responsabilidade no manuseio e conservação de materiais.
Reconhecido pela proatividade, trabalho em equipe e compromisso com qualidade e prazos.

Formação Acadêmica
Colégio Estadual Januário de Toledo Pizza - 2016
Ensino Médio Incompleto

Experiência Profissional

28 anos

Açougueiro
Espaço Riviera, Macaé - 02/2025 a 07/2025
 - Atendimento direto ao cliente e preparo de cortes de carnes;
 - Produção de galeto e costela bovina;
 - Limpeza e organização da área de trabalho;
 - Reposição de mercadorias e organização da loja.

Açougueiro
Gran Market, Macaé - 08/2024 a 02/2025
 - Produção de cortes de carne e espetinhos assados;
 - Preparo de galeto e costela;
 - Atendimento ao cliente.
 - Manutenção da higiene e organização da área de trabalho.

Magarefe III
Aliminas Alimentação Industrial, Macaé - 04/2024 a 07/2024
 - Cortes e temperagem de carnes bovinas, suínas, peixes e frango;
 - Monitoramento, armazenamento e limpeza das câmaras frigoríficas;
 - Apoio à cozinha com cortes e preparos na chapa;
 - Garantia de limpeza em conformidade com as normas sanitárias.

Açougueiro
Dom Prime, Macaé - 02/2024 a 04/2024
 - Desossa de carnes bovinas e suínas;
 - Cortes de carnes nobres;
 - Atendimento e orientação ao cliente;
 - Zelo pela higienização dos equipamentos e organização do ambiente, seguindo as normas.



Açougueiro
Gran Market, Macaé - 09/2023 a 02/2024
 - Desossa e preparo de cortes bovinos e suínos;
 - Preparo de galeto e costela;
 - Atendimento ao cliente;
 - Limpeza e organização diária do setor.

Açougueiro
Aliança Supermercado, Macaé – 03/2023 a 08/2023
 - Atendimento no balcão;
 - Cortes de carnes para venda;
 - Desossa de bovinos e suínos;
 - Responsabilidade pela higienização dos utensílios e manutenção da área organizada.

Açougueiro
Mercado Barcelos, Valão do Barro – 10/2022 a 01/2023
 - Corte e desossa de carnes bovinas e suínas;
 - Preparo de aves e de fígado bovino;
 - Organização de balcão e prateleiras;
 - Atendimento no caixa;
 - Manutenção da higiene do espaço de trabalho.

Açougueiro
Açougue 2 Irmãos, Valão do Barro – 02/2020 a 10/2022
 - Preparo de cortes bovinos, suínos e aves;
 - Tempero de frango sem osso;
 - Produção de linguiça artesanal;
 - Atendimento ao cliente;
 - Limpeza e organização do balcão e equipamentos.

Desossador
Frigorífico Cantagalo, Cantagalo – 08/2017 a 11/2018
 - Desossa de bovinos;
 - Cortes para embalagem;
 - Peparação de carnes para venda;
 - Higienização da área de produção e cumprimento das boas práticas sanitárias.

Cursos Complementares
Movimentação de Cargas
San Freire, 2023


